
Les muffins de la maman de Kylian 

Un après-midi, j’ai fait de la pâtisserie avec ma mère. On a fait des muffins tout 
moelleux et sucrés.  

Au four, on entend la pâte gonfler de plus en plus. A cuisson parfaite, on les sort tout 
chauds du four, ils sentent si bon !  

 Après quelques minutes d’attente, nous les démoulons délicatement. Enfin nous 
pouvons savourer leur gout si délicieux,  c’est un pur régal. 

 

Recette  des muffins 

Mélanger 250g de farine avec 150g de sucre et un sachet de levure chimique ainsi qu’un 
sachet de sucre vanillé. 

Dans un autre saladier cassez 2 œufs avec 8 cuillères à soupe d’huile et 150ml de lait. 

Ensuite mettre ce mélange dans le premier saladier. 

Bien mélanger. 

Mettre la pâte dans les moules et enfournez 15 minutes à 180 degrés. 

 

 


